
Solution pizzas 
clé en main



La solution clé en main aux 
impacts opérationnels faibles

 leader sur le marché

AUGUSTO Corners pizzas

à destination des professionnels dont la restauration 

n’est pas le cœur de métier et qui souhaitent 

développer une offre de snacking en toute sérénité.
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A qui s’adresse notre offre ?

AUGUSTO Corners pizzas

HÔTELS CAMPINGS

COMMERCES DE PROXIMITÉCLUBS DE SPORT

RESTAURANTS

AIRES DE LOISIRS

CAVES ET BARS À BIÈRES

STATIONS-SERVICESBURALISTES 

Et tous les professionnels souhaitant diversifier leur activité !

BARS ET CAFÉS

TA
BA

C
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CASINOS JEUX

GOLFS



Pourquoi proposer Augusto ?

AUGUSTO Corners pizzas

Diversifier
votre activité

Générer des revenus 
additionnels

Améliorer vos Services
& votre Satisfaction clients

Fidéliser
votre clientèle

Augusto vous propose une

OFFRE COMPLÉMENTAIRE
à votre cœur d’activité

Augusto permet de diversifier 
vos revenus et

D ’ a u g m e n t e r  v o t r e  
c h i f f r e  d ’ a f f a i r e s

grâce à la vente additionnelle

Augusto vous permet 
d’optimiser l’offre servicielle 
de votre établissement pour
améliorer l’expérience de 

vos clients et optimiser 
votre rétention client
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Pour vous aider à fidéliser 
votre clientèle, profitez de 

notre  P R O G R A M M E  D E  
F I D E L I T E  intégralement 

supporté par Augusto



Une réponse adaptée aux besoins de votre activité et à vos enjeux

AUGUSTO Corners pizzas

Rentabilité rapide 
Amortissement de l’investissement dès 1 pizza vendue 
par jour
Une trésorerie préservée et un investissement maitrisé 
grâce à la location mensuelle

Pas de perte de marchandise 
DLC longue de 15 à 18 mois

Rapidité d’installation  
Notre matériel s’intègre directement et 
parfaitement dans votre environnement

Cuisson rapide en moins de 2 minutes
Rapidité d’utilisation au quotidien et 

nombre limité d’opérations 

Offre clé en main

Facilité de déploiement
Pas de travaux ou d’aménagement à prévoir

(pas d’extraction, branchement 220V)

Utilisation simple
Nos fours ne nécessitent pas de personnel qualifié

Nos fours bénéficient d’une technologie brevetée

Matériel professionnel

Fabrication artisanale 
Nos patons sont pressés à la main.
Nos pizzas sont confectionnées avec des ingrédients 
soigneusement sélectionnésSimplicité Qualité

RentabilitéRapidité
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Chez Augusto la proximité et l’accompagnement sont au cœur de notre démarche

AUGUSTO Corners pizzas

Bénéficiez de l’expertise de nos équipes et d’un accompagnement complet en amont et tout au long de notre partenariat

pour vous permettre de rester concentré sur votre activité principale

Audit sur site
De votre environnement, de votre 
fonctionnement et de votre organisation 
afin de garantir un projet parfaitement 
adapté et une expérience utilisateur et 
consommateur optimale

Implantation de l’offre par nos équipes
Installation du matériel et mise en place des 
outils de promotion

Formation de votre personnel au 
matériel

Accompagnement et suivi par une équipe dédiée
pour assurer le bon fonctionnement de l’offre au sein 
de l’établissement 

Promotion des ventes 
Outils d’aide à la vente, mise en place d’actions 
ponctuelles 
Programme de fidélité soutenu entièrement par 
Augusto

Maintenance et SAV gérés par nos équipes durant 
toute la durée du contrat

À l’IMPLANTATION DURANT LE PARTENARIATEN AMONT
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AUGUSTO Corners pizzas

Maintenance et SAV 

Promotion 
des ventes 

Pizzas artisanales

Matériel 
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Les implantations Augusto



Une préparation en moins de 2 minutes

AUGUSTO Corners pizzas

Sortez la pizza
(sous blister) 

 du congélateur

Insérez la pizza pré-
assemblée dans le 

four

Démarrez la cuisson 
(2 min environ)

C’est prêt, servez !

2 minutes ! 
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Les pizzas Augusto : QUALITÉ, AUTHENTICITÉ et fabrication artisanale

Une gamme de 10 recettes
• Pâte et sauce tomate maison
• Des ingrédients soigneusement sélectionnés
• Fabriquées artisanalement

Recettes pensées pour tous
• Recettes allant des incontournables Classique aux recettes 

Signature
• Gamme viande Halal disponible
• Recettes base blanche et base tomate

Conservation facilitée
• Conservation en surgelé et DLC de 15 à 18 mois

Approvisionnement rapide
• Sans engagement, sans contrainte

Tarifs de vente libres
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Les avantages de la solution Augusto

AUGUSTO Corners pizzas

Un investissement maîtrisé
Une petite mensualité pour conserver sa trésorerie

Aucune perte
DLC 15 à 18 mois

Une installation simple et rapide
Du matériel adapté à votre espace

Un usage simplifié
Ne nécessite pas de personnel qualifié

Un stockage optimisé
Augusto vous réapprovisionne quand vous le souhaitez

Un revenu complémentaire
Des consommateurs attirés et fidélisés
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Une mise en place simple et rapide de l’offre Augusto dans votre établissement

AUGUSTO Corners pizzas

Pendant toute la durée
du contrat

30 jours maximum24H10 jours

Étude
du projet
 ET Audit
sur site

pour valider votre projet 
et la mise en place 

opérationnelle
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Dégustation 
et présentation 

aux équipes

pour valider la qualité 
produit et le parcours 

opérationnel

Validation
du projet avec

nos partenaires 
financiers

Implantation
et déploiement

de l’offre

Formation
de vos équipes

Suivi, 
accompagnement 

et animation 



Votre contact Augusto
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Qui sommes-nous ?

AUGUSTO Corners pizzas

Bordeaux
Siège social

19
Responsables

régionaux
partenaires

1800

création de la sociétéMARS 2019 

Lauréat du réseau entreprendre2019 

AOÛT 2019 Lancement de la marque

Dates clés

Nos fondateurs

Chiffres clés
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Nos références
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Nos engagements

AUGUSTO Corners pizzas

• Contribution à l’essor du tissu économique 
français avec nos ateliers de fabrication 
installés en France ainsi que nos bureaux à 
Bordeaux

• Valorisation de l’artisanat culinaire français

• Partenariat avec un ESAT afin de favoriser 
l'emploi de personnes en situation de handicap, 
participer à l'économie solidaire et lutter contre 
l'exclusion et la discrimination de ces personnes
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• Utilisation d’encre alimentaire pour nos boites 
à pizzas recyclables

• Impression de nos menus flyers sur du papier 
recyclé

• Lutte contre le gaspillage alimentaire grâce à 
nos pizzas surgelées 

• Nous revalorisons nos fours en fin de contrat 
en les reconditionnant pour une seconde vie

RS
E
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La pizza en France, Une consommation record et un Marché DYNAMIQUE

AUGUSTO Corners pizzas

La pizza est un des  snackings préférés des Français 

et l’un des plats le plus recherché

pour les commandes en livraison

Sources :
Etude GIRA Conseil 2021,2022, 2023

Etude Speak Snacking 2021 par CHD Expert - 2021
Le marché de la pizza / France – Businesscoot – Novembre 2021

Snacking.fr – Février 2023

Un prix moyen en croissance

+ 1,1% vs 2019 soit en moyenne

10,72€ pour une pizza Reine

1eR
pays consommateur
de pizzas au monde
ex-Aequo avec les USA

de pizzaS consomméEs par an et par personne
soit l’équivalent de près de 20 pizzas Reine Augusto par personne 
chaque année !

10Kg

des Français consomment de la pizza au moins une fois par mois 
et près de 28% en consomment au moins 2 fois par mois+60%

+ de 1,5 milliardS
de pizzas vendues EN 2023
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Suivez-nous sur nos réseaux pour ne rien manquer de notre actualité !

Qu’attendez-vous pour

rejoindre l’aventure Augusto ?
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Une marque distribuée par

4 Rue de Belfort- 33 000 Bordeaux

05 57 67 92 32 ● contact@augusto-pizza.fr
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